
หลักเกณฑ( และวิธีการประเมินรับรองมาตรฐานเพ่ือยกระดับงานสุขาภิบาลอาหารภายใตDวิถีใหมF “สะอาด ปลอดภัย ไดDมาตรฐาน” 

 (ฉบับปรับปรุงปL 2567) 

 

ลำดับ สถานประกอบกิจการ ขDอกำหนดมาตรฐาน ผูDตรวจประเมิน ปVายรับรอง ผูDรับผิดชอบ 

1 ตลาดประเภทท่ี 1 

(ตลาดสด) 

SAN 

1. ผู5ขาย/ผู5ช:วยขายของผ:านการอบรมตามหลักเกณฑFท่ีกำหนด 

2. ขออนุญาตถูกต5องตามกฎหมาย 

3. แบบประเมินสุขาภิบาลอาหาร : SAN จำนวน 20 ข5อ 

1.ผู5ประกอบกิจการ 

ประเมินตนเองในระบบ 

Foodhandler 

 น.ส.รุ5งลาวัณยF พรรณขาม 

2. เจ5าหน5าท่ี อปท. รับรอง

ในระบบ Foodhandler 

+ สสอ + รพ. + รพ.สต. 

SAN Plus 

1. ผ:านเกณฑFมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN 

2. ผ:านการตรวจการปนเปcdอนเชื้อโคลิฟอรFมแบคทีเรียในอาหาร 

ภาชนะอุปกรณF มือผู5ขาย/ผู5ช:วยขายอาหาร (ผ:านร5อยละ 90) 

3. ผ:านการตรวจสารปนเปcdอน 3 ชนิดขึ้นไป ได5แก: ฟอรFมาลิน 

สารกันรา บอแรกซF สารฟอกขาว ยาฆ:าแมลง และไม:พบสาร

ปนเปcdอนในอาหาร ตามมาตรฐานอาหารปลอดภัย (Food safety) 

4. ผ:านเกณฑF 2 ข5อ 

4.1 จัดให5มีช:องทางแสดงความคิดเห็นจากประชาชน รวมถึงการ

ส่ือสาร และประชาสัมพันธFให5ความรู5ด5านต:าง  ๆแก:ผู5ซ้ือหรือผู5บริโภค 

4.2 จัดให5มีเครื่องชั่งกลางที่ได5มาตรฐานไว5บริการผู5บริโภคใน

ตลาดอย:างน5อย 1 จุด และติดปwายบอกไว5ชัดเจน 

 

เจ5าหน5าท่ีประเมินรับรอง

ในระบบ 

Foodhandler 

1. สสจ./สสอ  

2. ศูนยFอนามัย 

3. อปท. 

 



ลำดับ สถานประกอบกิจการ ขDอกำหนดมาตรฐาน ผูDตรวจประเมิน ปVายรับรอง ผูDรับผิดชอบ 

2 ตลาดประเภทท่ี 2 

(ตลาดนัด) 

SAN 

1. ผู5ขาย/ผู5ช:วยขายของผ:านการอบรมตามหลักเกณฑFท่ีกำหนด 

2. ขออนุญาตถูกต5องตามกฎหมาย 

3. ประเมินตนเองตามแบบประเมินสุขาภิบาลอาหาร : SAN

จำนวน 20 ข5อ 

1.ผู5ประกอบกิจการ 

ประเมินตนเองในระบบ 

Foodhandler 

 น.ส.เจนจิรา ดวงสอนแสง 

2. เจ5าหน5าท่ี อปท. รับรอง

ในระบบ Foodhandler 

+ สสอ + รพ. + รพ.สต. 

SAN Plus 

1. ผ:านเกณฑFมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN 

2. ผ:านการตรวจการปนเปcdอนเชื้อโคลิฟอรFมแบคทีเรียในอาหาร 

ภาชนะอุปกรณF มือผู5ขาย/ผู5ช:วยขายอาหาร (ผ:านร5อยละ 90) 

3. ผ:านการตรวจสารปนเปcdอน 3 ชนิดขึ้นไป ได5แก: ฟอรFมาลิน 

สารกันรา บอแรกซF สารฟอกขาว ยาฆ:าแมลง และไม:พบสาร

ปนเปc dอนในอาหาร ตามมาตรฐานอาหารปลอดภัย (Food 

safety) 

 

 

 

 

 

 

 

 

เจ5าหน5าท่ีประเมินรับรอง

ในระบบ Foodhandler 

1. สสจ./สสอ  

2. ศูนยFอนามัย 

3. อปท.  



ลำดับ สถานประกอบกิจการ ขDอกำหนดมาตรฐาน ผูDตรวจประเมิน ปVายรับรอง ผูDรับผิดชอบ 

3. สถานท่ีจำหน:ายอาหาร 

** 

ยกเว5นในเกณฑF 

1. GREEN & CLEAN 

Hospital Challenge 

2. โรงเรียนส:งเสริม

สุขภาพระดับ

มาตรฐานสากล 

SAN 

1. ผู 5ประกอบกิจการและผู 5สัมผัสอาหารผ:านการอบรมตาม

หลักสูตรที ่กำหนด (กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานท่ี

จำหน:ายอาหาร พ.ศ. 2561) 

2. ขออนุญาตถูกต5องตามกฎหมาย 

3. ประเมินตนเองตามแบบประเมินสุขาภิบาลอาหาร : SAN 

จำนวน 20 ข5อ 

1.ผู5ประกอบกิจการ 

ประเมินตนเองในระบบ 

Foodhandler 

 นายเอกชัย ชัยเดช 

2. เจ5าหน5าท่ี อปท. รับรอง

ในระบบ Foodhandler 

+ สสอ + รพ. + รพ.สต. 

SAN Plus 

1. ผ%านเกณฑ,มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN 

2. ผ%านการตรวจการปนเปBCอนเชื้อโคลิฟอร,มแบคทีเรียในอาหาร 

ภาชนะอุปกรณ, มือผูQสัมผัสอาหาร (ผ%านรQอยละ 90) 

3. ผ%านเกณฑ, 9 ขQอ Plus 

3.1 ผู 'สัมผัสอาหารทุกคนติดบัตร/แสดงหลักฐานผ=านการอบรม

ตลอดเวลาในขณะปฏิบัติงาน 

3.2 จัดบริการช'อนกลางให'แก=ผู'บริโภคทันท ี

3.3 จัดบริการอ=างล'างมือพร'อมสบู=/อุปกรณNทำความสะอาดมือบน

โตPะรับประทานอาหาร 

3.4 ใช'ผัก และผลไม' ปลอดภัย 

3.5 จัดบริการเมนูชูสุขภาพ หรืออาหารไทยถิ่น กินเปWนยา 

3.6 ใช'เกลือหรือผลิตภัณฑNเสริมไอโอดีน 

3.7 จัดบริการส'วมผ=านเกณฑNมาตรฐาน HAS 

3.8 ใช'ภาชนะปลอดภัย : NoFoam 

3.9 มีการสื ่อสารความรอบรู 'ด 'านสุขภาพ : อาหารปลอดภัย/

โภชนาการ หรือ อาหารไทยถิ่น กินเปWนยา 

เจ5าหน5าท่ีประเมินรับรอง

ในระบบ Foodhandler 

1. สสจ./สสอ  

2. ศูนยFอนามัย 

3. อปท.  



ลำดับ สถานประกอบกิจการ ขDอกำหนดมาตรฐาน ผูDตรวจประเมิน ปVายรับรอง ผูDรับผิดชอบ 

4. สถานท่ีสะสมอาหาร 

1. ซูเปอรFมารFเก็ต 

2. มินิมารFท 

3. ร5านขายของชำ 

SAN 

1. ผู 5ประกอบกิจการและผู 5สัมผัสอาหารผ:านการอบรมตาม

หลักสูตรท่ีกำหนด 

2. ขออนุญาตถูกต5องตามกฎหมาย 

3. ประเมินตนเองตามแบบประเมินสุขาภิบาลอาหาร : SAN 

จำนวน 20 ข5อ 

1.ผู5ประกอบกิจการ 

ประเมินตนเองในระบบ 

Foodhandler 

 นายเอกชัย ชัยเดช 

2. เจ5าหน5าท่ี อปท. รับรอง

ในระบบ Foodhandler 

+ สสอ + รพ. + รพ.สต. 

ระดับดีมาก : ไม:มี 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



ลำดับ สถานประกอบกิจการ ขDอกำหนดมาตรฐาน ผูDตรวจประเมิน ปVายรับรอง ผูDรับผิดชอบ 

5. การจำหน:ายอาหารใน

ท่ีหรือทางสาธารณะ 

SAN 

1. ผู5ประกอบกิจการอาหาร และผู5สัมผัสอาหาร (ผู5จำหน:ายอาหาร/

ผู5ช:วยจำหน:ายอาหาร) ผ:านการอบรมตามหลักสูตรท่ีกำหนด 

2. ขออนุญาตถูกต5องตามกฎหมาย 

3. ประเมินตนเองตามแบบประเมินสุขาภิบาลอาหาร : SAN

จำนวน 20 ข5อ 

1.ผู5ประกอบกิจการ 

ประเมินตนเองในระบบ 

Foodhandler 

 น.ส.อารยา วงศFปwอม 

2. เจ5าหน5าท่ี อปท. รับรอง

ในระบบ Foodhandler 

+ สสอ + รพ. + รพ.สต. 

SAN Plus (Street Food Good Health) 

1. ผ%านเกณฑ,มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN 

2. ผ:านเกณฑF Street Food Good Health 4 มิติ 

1. มิติสุขภาพ : จำนวน 10 ข5อ  

1) ได5รับอนุญาตจากราชการส:วนท5องถ่ิน 

2) แผงจำหน:ายอาหารผ:านมาตรฐาน SAN  

3) ผู5สัมผัสอาหารผ:านการอบรม 

4) การควบคุมเคร่ืองด่ืมแอลกอฮอลFและบุหร่ี 

5) ไม:ใช5ภาชนะโฟมบรรจุอาหาร 

6) จัดบริการช5อนกลาง 

7) จัดบริการส5วมสะอาด 

8) จัดบริการอ:างล5างมือ 

9) การจัดการมูลฝอยและน้ำเสีย 

10) การตรวจเฝwาระวังความปลอดภัยอาหาร 

 

 

เจ5าหน5าท่ีประเมินรับรอง

ในระบบ Foodhandler 

1. สสจ./สสอ  

2. ศูนยFอนามัย 

3. อปท.  



ลำดับ สถานประกอบกิจการ ขDอกำหนดมาตรฐาน ผูDตรวจประเมิน ปVายรับรอง ผูDรับผิดชอบ 

2. มิติด5านเศรษฐกิจ จำนวน 6 ข5อ (เลือกทำ 3 ข5อ) 

   2.1 ราคาถูก ติดปwายแสดงราคา 

   2.2 มีการรวมกลุ:มของผู5ประกอบการ 

   2.3 มีการประชาสัมพันธFการจำหน:ายสินค5าในพ้ืนท่ี 

   2.4 มีปwายบอกช่ือร5าน อย:างน5อย 2 ภาษา  

   2.5 มีรายการอาหารอย:างน5อย 2 ภาษา มีรูปภาพ 

   2.6 มีการจัดการจำหน:ายสินค5าเป�นหมวดหมู:ไม:ปะปนกัน  

3. มิติด5านสังคม จำนวน 4 ข5อ (เลือกทำ 2 ข5อ) 

   3.1 มีการจำหน:ายผลิตภัณฑFชุมชน OTOP 

   3.2 จัดให5มีจุดบริการข5อมูลสำหรับนักท:องเท่ียว 

   3.3 มีระบบการรักษาความปลอดภัยนักท:องเท่ียว 

   3.4 จัดให5มีอุปกรณFดับเพลิงท่ีพร5อมใช5งาน 

4. มิติด5านวัฒนธรรม จำนวน 2 ข5อ (เลือกทำ 1 ข5อ) 

   4.1 มีการจำหน:ายอาหารพ้ืนบ5าน/การแต:งกายประจำถ่ิน 

   4.2 มีการแสดงวัฒนธรรมประจำถ่ิน/ปwาย Story Culture 

 

ชFองทางสอบถามขDอมูลเพ่ิมเติม : กลุ:มพัฒนาระบบสุขาภิบาลอาหาร สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ กรมอนามัย 

โทรศัพทF : 02 590 4178  

E-mail : foodsan@anamai.mail.go.th 

    Website : https://foodsan.anamai.moph.go.th 
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